                                                     

Delicass apuesta  por su  nueva gama de patés 100% vegetales.

Deliciosos patés vegetales que destacan por su sabor y textura consistente y firme.

Así es la gama de patés vegetales Delicass, un proyecto en el que han estado trabajando durante dos años hasta conseguir las recetas perfectas y que ya podemos ver en las principales cadenas de alimentación españolas.

[bookmark: _GoBack]Continúan así esta andadura por la nueva categoría tendencia, Plant-based, con una inversión acumulada de medio millón de euros, presentando este año  4 recetas en formato de 100g y con las cuales han conseguido dos premios Innoval en la pasada edición en la Feria Alimentaria de Barcelona. Premios a la tendencia Salud y Tendencia Sostenibilidad, ejes muy importantes para nuestra industria.

Recetas de alta calidad, con propiedades altamente nutritivas, sin conservantes ni colorantes, sin gluten, sin leche, sin lactosa y sin huevo y además con el reconocido sello V – label. 

Para este lanzamiento ha contado con colaboradores externos como Kantar, y estudios de Focus Groups con público consumidor principalmente de patés cárnicos. Los resultados han sido excelentes y las valoraciones muy altas en cuanto a calidad organoléptica, textura de los productos e intención de compra. 

Resaltando el sabor y la textura, estos nuevos productos vas dirigidos a todos los consumidores de patés, ya que estas recetas nada tienen que envidiar al más delicioso de los patés de origen animal.

La gama consta de la receta clásica, dos olivas, pimientos asados rojos y cebolla caramelizada, en formato de 100g y refrigerados. Recetas disruptivas que conviven en el lineal de charcutería con el resto de patés cárnicos.

Por su versatilidad, es el aperitivo perfecto para cualquier momento del día. Para cenas y picoteos,  delicioso untado sobre una tosta o cualquier tipo de pan.


Disfruta del sabor más natural de la gama de patés 100% vegetales Delicass.
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